Расчет торгового оборота и дохода по участку «Супермаркет»

                                                                                                                 Таблица 1

	Наименование позиции
	Торговая выручка (оборот) в сутки (т.сум)
	В том числе
	Торговая выручка (оборот) в сутки (т.сум)
	В том числе

	
	
	Покупная стоимость
	Валовой доход
	
	Покупная стоимость
	Валовый доход

	Средний торговый оборот
	100,0
	80,0
	20,0
	36000
	28800
	7200


Расчет з/п по участку «Супермакет»

                                                                                                     Таблица 2

	Наименование должности
	Кол-во
	Сумма з/платы в месяц (сум)
	Сумма з/платы в год (т.сум)

	Ст.продавец (товаровед)
	1
	12000
	144,0

	Продавец
	4
	40000
	480,0

	Итого
	5
	52000
	624,0

	Отч. в ФОТ 40%
	
	20800
	249,6

	Всего по супермаркету
	5
	72800
	873,6


Расчет затрат вспомогательных материалов по участку «Супермаркет»

                                                                                                    Таблица 3

	Наименование затрат
	Потребление в сутки
	Цена ед-цы (сум)
	Годовая потребность (м3)
	Сумма в год (т.сум)

	1. Вода (в т.ч. горячая вода)
	25 м3
	5,5
	9000
	49,5

	2. Эл.энергия(работа 12 холод и мороз.камеры)
	2,5 квт
	20
	9000
	180,0

	Итого
	
	
	
	229,5


Цеховые затраты по участку «Супермаркет»

                                                                                              Таблица 4

	Наименование затрат
	Сумма (т.сум)

	1. Командировочные затраты
	50,0

	2. Мелкий ремонт и пр.
	100,0

	3. Амортизация оборудования
	1530,0

	4. Непредвиденные расходы
	100,0

	Итого
	1780,0


Автотранспортные затраты по участку «Супермаркет» принимаются в размере 3% от покупной стоимости товара т.е.

в день – 2,1 т.сум

в год – 1080,0 т.сум

Сводная таблица затрат по супермаркету

                                                                                                 Таблица 5

	Наименование затрат
	Сумма затрат (т.сум)

	1. З/плата с учетом 40% отч. В ФОТ
	873,6

	2. Вспомогательные материалы
	229,5

	3. Цеховые затраты
	1780,0

	4. Автотранспортные затраты
	1080,0

	Итого
	3963,1


3.2. Расчет затрат по участку «Кафе-мороженое»

            Исходные данные:

1. Количество посадочных мест – 50

2. Количество рабочих дней в месяц - 30, в год – 360

3. Ассортимент – напитки, кондитерская продукция, легкие закуски, бутерброды и пр.

4. Количество обслуживающего персонала - 5 чел.

Расчет загрузки и дохода «Кафе-мороженое»
                                                                                                   Таблица 6

	Наименование
	Кол-во посетителей в день
	Выручка от одного посетителя (сум)
	Сумма выручки в день

(т.сум)
	Сумма выручки в год (т.сум)
	Сумма затрат на продукты
	Сумма дохода

	Завтрак
	40
	500
	20
	7200
	5040
	2160

	Обед
	80
	1000
	80
	28800
	20160
	8640

	Ужин
	100
	1350
	120
	43200
	30240
	12960

	Итого
	220
	
	220
	79200
	55440
	23760


Расчет з/п по участку «Кафе-мороженое»

                                                                                                    Таблица 7 

	Наименование должности
	Кол-во
	Сумма з/платы в месяц (сум)
	Сумма з/платы в год (т.сум)

	Бармен (ст.официант)
	1
	12000
	144,0

	Официант
	4
	40000
	480,0

	Итого
	5
	52000
	624,0

	Отч. в ФОТ 40%
	
	20800
	249,6

	Всего по «кафе-мороженое»
	5
	72800
	873,6


Расчет затрат вспомогательных материалов по участку «Кафе-мороженое»

                                                                                                    Таблица 8

	Наименование затрат
	Потребление в сутки
	Цена ед-цы (сум)
	Годовая потребность (м3)
	␡умма в год (т.сум)

	1. Вода в т.ч. 
	26 м3
	5,5
	9360
	51,5

	* на хоз нужды
	1 м3
	
	
	

	* на помывку посуды
	25 м3
	
	
	

	2. Эл.энергия(работа 12 холод и мороз.камеры)
	10,5 квт
	20
	3780
	75,6

	* холодильные камеры (2шт)
	3,0 квт
	
	
	

	* 2 установки по пр-ву морож.
	5,0 квт
	
	
	

	* освещение
	2,5 квт
	
	
	

	Итого
	
	
	
	127,1


 Цеховые затраты по участку «Кафе-мороженое»

                                                                                              Таблица 9

	Наименование затрат
	Сумма (т.сум)

	1. Командировочные затраты
	50,0

	2. Мелкий ремонт и пр.
	100,0

	3. Амортизация оборудования
	300,0

	4. Непредвиденные расходы
	100,0

	Итого
	550,0


Автотранспортные затраты по участку «Кафе-мороженое» принимаются в размере 3% от затратной стоимости на продукты (79200,0т.сум) т.е. 2376,0т.сум

Сводная таблица затрат по «Кафе-мороженое»

                                                                                                 Таблица 10

	Наименование затрат
	Сумма затрат (т.сум)

	1. З/плата с учетом 40% отч. В ФОТ
	873,6

	2. Вспомогательные материалы
	127,1

	3. Цеховые затраты
	550,0

	4. Автотранспортные затраты
	2376,0

	Итого
	3926,7


3.3. Расчет затрат по участку «Ресторан»

Исходные данные:

1. Количество посадочных мест – 50

2. Количество рабочих дней в месяц – 30, в год – 360

3. Средняя выручка от одного посетителя – 1500 сум (в т.ч. 30% наценка)

4. Режим работы – обед, ужин

5. Количество обслуживающего персонала – 9 чел.

Расчет загрузки и дохода «Ресторан»
                                                                                                   Таблица 11

	Наименование
	Кол-во посетителей в день
	Выручка от одного посетителя (сум)
	Сумма выручки в день

(т.сум)
	Сумма выручки в год (т.сум)
	Сумма затрат на продукты
	Сумма дохода

	Завтрак
	--
	--
	--
	--
	--
	--

	Обед
	120
	1000
	120
	43200
	30240
	12960

	Ужин
	100
	2100
	210
	75600
	52920
	22680

	Итого
	220
	
	330
	118800,0
	83160
	35640


Расчет з/п по участку «Ресторан»

                                                                                                    Таблица 12

	Наименование должности
	Кол-во
	Сумма з/платы в месяц (т.сум)
	Сумма з/платы в год (т.сум)

	Официант
	4
	40,0
	480,0

	Шеф повар
	2
	20,0
	240,0

	Посудомойка
	2
	16,0
	192,0

	Зав. зала
	1
	12,0
	144,0

	Итого
	5
	88,0
	1056,0

	Отч. В ФОТ 40%
	
	35,2
	422,4

	Всего по «кафе-мороженое»
	5
	123,2
	1478,4


Расчет затрат вспомогательных материалов по участку «Ресторан»

                                                                                                    Таблица 13

	Наименование затрат
	Потребление в сутки
	Цена ед-цы (сум)
	Годовая потребность (м3)
	Сумма в год (т.сум)

	1. Вода в т.ч. 
	26 м3
	5,5
	9360
	51,5

	* на хоз нужды
	1 м3
	
	
	

	* на помывку посуды
	25 м3
	
	
	

	2. Эл.энергия(работа 12 холод и мороз.камеры)
	4,0 квт
	20
	1440
	28,8

	* холодильные камеры (2шт)
	1,5 квт
	
	
	

	* освещение
	2,5 квт
	
	
	

	Итого
	
	
	
	80,3


Расчет з/п по участку «Столовая»

                                                                                                    Таблица 17

	Наименование должности
	Кол-во
	Сумма з/платы в месяц (т.сум)
	Сумма з/платы в год (т.сум)

	Шеф повар
	1
	12000
	144,0

	Официант
	4
	40000
	480,0

	Посудомойка
	2
	16000
	192,0

	Итого
	7
	68000
	816,0

	Отч. В ФОТ 40%
	
	27200
	326,4

	Всего по «кафе-мороженое»
	7
	95200
	1142,4


Расчет затрат вспомогательных материалов по участку «Столовая»

                                                                                                    Таблица 18

	Наименование затрат
	Потребление в сутки
	Цена ед-цы (сум)
	Годовая потребность (м3)
	Сумма в год (т.сум)

	1. Вода в т.ч. 
	26 м3
	5,5
	9360
	51,5

	* на хоз нужды
	1 м3
	
	
	

	* на помывку посуды
	25 м3
	
	
	

	2. Эл.энергия(работа 12 холод и мороз.камеры)
	4,0 квт
	20
	1440
	28,8

	* холодильные камеры (1шт)
	1,5 квт
	
	
	

	* освещение
	2,5 квт
	
	
	

	Итого
	
	
	
	80,3


Цеховые затраты по участку «Столовая»

                                                                                              Таблица 19

	Наименование затрат
	Сумма (т.сум)

	1. Командировочные затраты
	50,0

	2. Мелкий ремонт и пр.
	100,0

	3. Амортизация оборудования
	127,5

	4. Непредвиденные расходы
	100,0

	Итого
	377,5


Автотранспортные затраты по участку «Столовая» принимаются в размере 3% от затратной стоимости на продукты (32130 т.сум) – 963,9 т.сум

Сводная таблица затрат по участку «Столовая»

                                                                                                 Таблица 20

	Наименование затрат
	Сумма затрат (т.сум)

	1. З/плата с учетом 40% отч. В ФОТ
	1478,4

	2. Вспомогательные материалы
	80,3

	3. Цеховые затраты
	377,5

	4. Автотранспортные затраты
	963,9

	Итого
	2564,1


3.5. Расчет общих затрат по комплексу

Расчет з/п административного и рабочего персонала

                                                                                                              Таблица 21

	Наименование должности
	Кол-во
	Сумма з/платы в месяц (сум)
	Сумма з/платы в год (т.сум)

	Директор
	1
	20000
	240,0

	Бухгалтер
	1
	15000
	180

	Итого
	2
	35000
	420,0

	Отч. В ФОТ 40%
	
	14000
	168,0

	Всего адм.персонала
	2
	49000
	588,0

	Водитель-экспедитор
	1
	12000
	144,0

	Сторож
	2
	16000
	192,0

	Итого раб.персонала
	3
	28000
	336,0

	Отч. В ФОТ 40%
	
	11200
	134,4

	Всего рабочего персонала по комплексу
	3
	39200
	470,4

	Всего
	5
	88200
	1058,4


Сводный расчет затрат по комплексу

                                                                                                    Таблица 22

	№ пп
	Наименование затрат
	Годовой оборот (т.сум)
	Валовой доход (тыс.сум)

	1.
	Годовой оборот по супермаркету
	36000
	10800

	2.
	Годовой оборот по кафе-мороженое
	79200
	23760

	3.
	Годовой оборот по ресторану
	118800
	35640

	4.
	Годовой оборот по столовой
	45900
	13770

	5.
	Итого
	279900
	83970

	6.
	З/плата адм.персонала комплекса
	588,0
	

	7.
	З/плата раб.персонала по комплексу
	470,4
	

	8.
	Сводные затраты по супермаркету
	3963,1
	

	9.
	Сводные затраты по кафе-мороженое
	3926,7
	

	10.
	Сводные затраты по ресторану
	4431,0
	

	11.
	Сводные затраты по столовой
	2564,1
	

	12.
	Итого затраты по комплексу
	15943,3
	

	13.
	Налоги (25% от валового дохода)
	20992,5
	

	14.
	Прибыль после уплаты налогов и за вычетом текущих затрат по комплексу
	47034,2
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