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Бизнес план чф «​​​​​​​-​__________»


БИЗНЕС-ПЛАН 

ОРГАНИЗАЦИИ производства ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ изделий.

1. характеристика заемщика

	Наименование предприятий
	Частная фирма «_____________»

	Место расположения производства
	Республика Каракалпакстан, 

	Гос. регистрация 

№ и дата решения хакима
	№_____от ________--.

	Банковские реквизиты р/с №
	

	Наименование обслуживающего банка
	

	Инн
	

	Ф.И.О. директора
	

	Паспортные данные
	.

	Прописан по адресу
	Республика Каракалпакстан, город 


Основные направления деятельности  ЧФ «_____________»
· Производство хлебобулочных изделий

 ОСНОВНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ ПРОЕКТА

Настоящий проект разработан с целью обоснования экономической целесообразности организации производства на базе собственных производственных площадей предприятия, расположенного практически в административном центре города Чимбай, рядом с центральным рынком, при наличии коммуникации и вспомогательного оборудования. Учитывая количественные и гендерные показатели, проект предполагает создание дополнительно 8 новых рабочих мест, в том числе 5 мест для женщин с организации им льгот и послаблений в производстве.

Предприятие имеет офисные, производственные и подсобные помещения в кафе «Навруз» (цеха из 10 изолированных и утепленных, обогреваемых помещений со всеми коммуникациями) общей площадью более 568 квадратных метров полезной площади.

Для реализации проекта предприятие нуждается в финансовых средствах под 18 % годовых выплат сроком на 3 года в размере 16 млн. сум, которые необходимы для закупки оборудования и сырья, а также проведению ремонтных работ производственных помещений.
Основная часть продукции будет реализовано непосредственно на месте производства. А оставшаяся часть будет реализовано населению через торговые точки на центральном рынке г.Чимбай. 

ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ РАЗВИТИЯ ОТРАСЛИ

Основной целью и задачей представляемого проекта предприятия является организация выпуска хлебобулочных изделии, для удовлетворения потребности населения.

Также принимая во внимание тот факт, что производство требует специфических условий, проект также предусматривает ремонт производственного помещения. За счет заемных средств будут отремонтированы основные помещения для производства, установлены все требуемые противопожарные, санитарные и др. приспособления.
В настоящее время существует реальная конкуренция, выпускаемой продукции частных предпринимателей и фирм на предполагаемом рынке сбыта, но низкая себестоимость и высокое качество выпускаемой продукции обеспечивают уверенное положение на рынке. 

ПРЕИМУЩЕСТВА И ВЫГОДЫ ПРОЕКТА:

Данный проект имеет ряд преимуществ:

· Спрос на хлебобулочные изделия остаются стабильными
· Наличие собственной базы для производства (здание в центре города)
· Проект отвечает требованиям, предусмотренным антимонопольным законодательством.
Принятые условия финансирования:

· Сумма кредита …………….. ……………………………………….18 000 000 сум

· Срок пользования кредита………………………………………….36 месяцев
· Проценты по кредиту………………………………………………...18 %

Расчет стоимости проекта.

Таблица №1

	№
	Наименование
	Ед. изм.
	Кол- во
	Цена ед. изделий

Сум
	Сумма

 тыс.сум

	1. 
	Универсальный электрический жарочный шкаф производительностью до 80 кг. хлебобулочной продукции (120 буханок хлеба/час), энергетический мощностью в 7,2 кВт/час, производства Республики Узбекистан 
	Шт.
	1
	
	2 500,0

	2. 
	Тестомесительная машина с комплектом из 2 чанов по 200 литров каждая производительностью до 200 кг теста / час, энергетической мощностью в 7,2 кВт/час, производства Республики Узбекистан
	Шт.
	1
	
	2 500,0

	3. 
	Универсальный станок по производству макарон, производительностью до 200 кг/час энергетической мощностью в 4,8 кВт/час, в комплекте с расстойными шкафами, стеллажами, полками и разделочными столами производства Республики Узбекистан
	Шт.
	1
	
	5 000,0

	4. 
	Ремонт производственного помещения, общей площадью 538 квадратных метров, с 
	
	
	
	4 000,0

	5. 
	Сырье для производства (мука, молоко, яйцо и пр.)
	
	
	
	2 000,0

	
	Итого
	
	
	
	16 000,0


АНАЛИЗ РЫНОЧНОЙ СИТУАЦИИ.

Согласно проведенного предпринимателем анализа, в настоящее время в Чимбайском р-не растет потребность населения в хлебобулочной продукции в связи с ростом населения. 

Основными потребителями продукции являются население города Чимбай и Чимбайского р-на, а так же точки общественного питания. 

Мелкооптовыми покупателями продукции предприятии являются торговые точки на центральном рынке, детские учреждения, больницы, частные точки общественного питания, расположенные на дому и другие. 
На выпечке именно этих товаров ориентирована деятельность предприятия в настоящем проекте. В продукции предприятия проявили заинтересованность ряд организаций общественного питания Чимбайского р-на, окрестных магазинов, торговых точек на центральном рынке.

Учитывая вышеприведенные факторы, а также обилие организаций в г. Чимбай можно с уверенностью надеяться на успешную реализацию продукции и выполнение кредитных обязательств в срок и в полном объеме. 

 ПРОИЗВОДСТВЕННЫЙ ПЛАН.

1. Режим работы: 

·  Односменный режим работы. 

·  Продолжительность 1 смены -8 часов. 

·  Количество рабочих дней в году - 300 дней. 

1. Производительность универсального жарочного шкафа составляет –  960 буханок в смену (будут производится 480 буханок).

    Производительность универсального станка по производству макарон составляет – 1 600 кг. в смену (будут производится 400 кг.)
2. Годовой объем производства составит: 

480 буханок х 300 дней =144 000 буханок в год.

400 кг. макарон х 300 дней = 120 000 кг. в год

Организационная структура.
Предприятие несет полную ответственность за реализацию и функционирование проекта в целом, отвечает за бесперебойное функционирование производства, за бесперебойную поставку сырья и реализацию готовой продукции, совершенствование производственного процесса, расширение номенклатуры, маркетинг производимых и готовящихся к  реализации услуг. 
                                                                                                                                             Таблица №2
Штатное расписание проекта

	№ п.п.
	Наименование штатной должности
	Количество работников (единиц)
	Фонд месячной зарплаты с начислением социальных выплат и прочих коэффициентов

	
	
	
	На 1 работника
	На всех работников

	1
	Управление
	
	
	

	1.1
	Директор
	1
	70 000
	70 000

	1.2.
	Главный бухгалтер
	1
	50 000
	50 000

	
	Итого АУП
	2
	
	120 000

	2
	Производственный персонал (ПП)
	
	
	

	2.1.
	Мастер
	2
	60 000
	120 000

	2.2.
	Рабочие
	4
	50 000
	200 000

	
	Итого по производству
	
	
	320 000

	
	ВСЕГО АУП и ПП
	8
	
	440 000


РАСЧЕТ ГОДОВЫХ ОБЪЕМОВ ПРОИЗВОДСТВА.

Объем производства продукции за год.

                                                                                                                                  Таблица №3
	Наименование

продукции
	Ед. изм.
	В час


	в смену
	Объем производства  год

	Буханки
	Шт.
	60

	480
	144 000

	Макаронные изделия
	Кг.
	50
	400
	120 000


Прогноз доходов от реализации продукции в год

                                                                                                                                            Таблица №4
	Наименование продукции
	Кол-во

шт
	Цена за единицу сумах
	Сумма дохода в тыс.сумах

	Буханки
	144 000
	200
	28 800,0

	Макаронные изделия
	120 000
	300
	36 000,0


Калькуляция потребности и стоимости сырья на готовую 

продукцию для выпуска буханок.

Таблица №5
	№
	Наименование
	Ед.изм
	На 

2 шт.
	в смену
	в год
	Цена за ед.изм
	сумма тыс.сум

	1.
	Мука высшего сорта
	кг
	1 
	240
	72 000
	242-00
	17 424,0

	2.
	Яйцо
	Шт.
	
	15
	4 500
	100-00
	450,0

	3.
	Прочие вспомогательные материалы
	сум
	
	
	
	
	100,0

	
	Итого
	
	
	
	
	
	17 974,0


Калькуляция потребности и стоимости сырья на готовую 

продукцию для выпуска макаронных изделий.

Таблица №6
	№
	Наименование
	Ед.изм
	На 

1 кг.
	в смену
	в год
	Цена за ед.изм
	сумма тыс.сум

	1.
	Мука высшего сорта
	кг
	0,7 
	280
	84 000
	242-00
	20 328,0

	2.
	Яйцо
	Шт.
	
	30
	9 000
	100-00
	900,0

	3.
	Прочие вспомогательные материалы
	сум
	
	
	
	
	150,0

	
	Итого
	
	
	
	
	
	21 378,0


Затраты на электроэнергию по производству
Таблица № 7
	№
	Наименование

оборудование
	Кол-во
	Потребляемая мощность
	Время

Работы
	Потребность эл.Энегии
	Сумма

Тыс. Сум в расчете 43,7 сум за кВт

	
	
	
	Квт/час
	(час)
	в сутки
	в год
	

	1
	Универсальный электрический жарочный шкаф
	1
	7,2
	8
	57,6
	17 280,0
	755,1

	2
	Тестомесительная машина с комплектом из 2 чанов
	1
	7,2
	8
	57,6
	17 280,0
	755,1

	3
	Универсальный станок по производству макарон
	1
	4,8
	8
	38,4
	11 520,0
	503,4

	
	ВСЕГО:
	
	
	
	
	
	2 013,6


Расчет производственных затрат за год:

Таблица №8
	№
	Наименование затрат
	Сумма.

Тыс. сум

	1
	Сырье и вспомогательные материалы
	39 352,0

	2
	Затраты на электроэнергию
	2 013,6

	
	Всего расходов
	41 365,6


График возврата процентов и кредита
                                                                                                    Таблица №9
	месяцы
	Основной долг
	Возврат кредита
	Процент
	Всего

	%
	
	
	
	

	1
	16000
	 
	 
	 

	2
	16000
	 
	 
	 

	3
	16000
	 
	 
	 

	4
	16000
	 
	 
	 

	5
	16000
	 
	 
	 

	6
	16000
	 
	 
	 

	7
	16000
	533,3
	240
	773

	8
	15467
	533,3
	232
	765

	9
	14933
	533,3
	224
	757

	10
	14400
	533,3
	216
	749

	11
	13867
	533,3
	208
	741

	12
	13333
	533,3
	200
	733

	13
	12800
	533,3
	192
	725

	14
	12267
	533,3
	184
	717

	15
	11733
	533,3
	176
	709

	16
	11200
	533,3
	168
	701

	17
	10667
	533,3
	160
	693

	18
	10133
	533,3
	152
	685

	19
	9600
	533,3
	144
	677

	20
	9067
	533,3
	136
	669

	21
	8533
	533,3
	128
	661

	22
	8000
	533,3
	120
	653

	23
	7467
	533,3
	112
	645

	24
	6933
	533,3
	104
	637

	25
	6400
	533,3
	96
	629

	26
	5867
	533,3
	88
	621

	27
	5333
	533,3
	80
	613

	28
	4800
	533,3
	72
	605

	29
	4267
	533,3
	64
	597

	30
	3733
	533,3
	56
	589

	31
	3200
	533,3
	48
	581

	32
	2667
	533,3
	40
	573

	33
	2133
	533,3
	32
	565

	34
	1600
	533,3
	24
	557

	35
	1067
	533,3
	16
	549

	36
	533
	533,3
	8
	541

	 
	 
	16000
	3720
	19720


ФИНАНСОВЫЙ РЕЗУЛЬТАТ

Расчет окупаемости кредита

Таблица №10
	№
	Наименование статей
	Показатели по годам
	Итого за

24 месяцев

	
	доходов и расходов
	1- год
	2-год
	3-год
	

	I
	Оборотные средства на р/с в начале периода
	
	4 845,9
	4 394,2
	2

	II
	Доходы
	
	
	
	

	1
	Кредит 18 % в год
	16 000,0
	
	
	16 000,0

	2
	Ожидаемый доход от реализации продукции
	64 800,0
	64 800,0
	64 800,0
	194 400,0

	3
	Всего доходов включая оборотные средства
	80 800,0
	69 645,9
	69 194,5
	210 400,0

	4
	Единый налог
	6 480,0
	6 480,0
	6 480,0
	19 440,0

	5
	Дорожный фонд 1,4 %
	907,2
	907,2
	907,2
	2 721,6

	6
	Чистая выручка
	73 412,8
	62 258,7
	61 807,3
	188 238,4

	III
	Расходы
	
	
	
	

	1 
	На приобретение оборудования, сырья, ремонт помещения
	53 352,0
	39 352,0
	39 352,0
	132 056,0

	2 
	Транспортные расходы 1%
	533,5
	393,5
	393,5
	1 320,6

	3 
	Производственные затраты 2%
	1 067,0
	787,0
	787,0
	2 641,1

	4 
	Накладные расходы 1%
	533,5
	393,5
	393,5
	1 320,6

	5 
	Расходы на электроэнергию
	2 013,6
	2 215,0
	2 436,5
	6 665,0

	6 
	Всего заработная плата
	5 280,0
	5 280,0
	5 280,0
	15 840,0

	7
	24 % отчисление
	1 267,2
	1 267,2
	1 267,2
	3 801,6

	
	Уплата за кредит (18 % годовых)
	1 320,0
	1 776,0
	624,0
	3 720,0

	
	Всего расходов
	65 366,9
	51 464,2
	50 533,7
	167 364,9

	
	Финансовый результат - валовый доход
	8 045,9
	10 794,5
	11 273,5
	20 873,5

	
	Возврат кредита
	3 200,0
	6 400,0
	6 400,0
	16 000,0

	
	Чистая прибыль переходящая в денежные средства
	4 845,9
	4 394,2
	4 873,5
	4 873,5


Директор ЧФ «_____________»                                                                                                                    
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РЕСПУБЛИКА  КАРАКАЛПАКСТАН





ЧАСТНАЯ ФИРМА 


«_______________»


�


БИЗНЕС-ПЛАН





 По организации производства хлебобулочных изделий 











2007 год
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