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ЧП «_______» 
предлагает
БИЗНЕС ПРЕДЛОЖЕНИЕ

Об выращивание грибов сортов «Шампиньонов» и «Вещенка» 
на промышленной основе
В мировом производстве грибов главную роль играют шампиньоны (Ogazicus bispozus) искусственное разведение, шампиньоны было известно еще в древнее времена грекам и римлянам.
Шампиньоны культивирует более 300 лет. С начало культура возникла в Италии, затем распространилась во Франции. Первые крупные плантации шампиньонов были заложены во Франции в середине XYII века. Франция долго занимала ведущие позиции среди производители этих грибов и только во время второй мировой войны уступила первенство США, где ныне выращивают более 200 тыс. тонн ежегодно, а на третьем месте находится Тайвань с более 100 тысяч тонн ежегодного сбора. 

В настоящее время их выращивают во всех странах мира и Европы, в Голландии, Венгрии, Болгарии, Германии, Украине, России и в многих других. Если в 1950 г. в мире было выращено 0,5 млн. тонн шампиньонов, то сегодня высокая пищевая ценность и хороший вкусовое качество, его широкое производство уже превышает более 1,8 млн. тонн. Из шампиньонов готовят более 200 видов блюд.

Шампиньоны можно успешно культивировать  на протяжение всего года, урожайность их достигает при 4х кратной годового оборота до 60-80 кг/м2 полезной площади, в лучших хозяйствах - и до 250-350 кг/м2» полезной площади если же грядки расположены в пять  этажей друг над другом.
ВЕЩЕНКА (P. Osparaetus)
В Европе, Северной Америке, Азии и во многих странах широкое распространение получила культура выращивание «Вещенка» обыкновенной. Этот гриб обладает очень хорошим пищевом вкусом и уникальном характером. Исходя из опытов мировых ученных грибоедов. 

Вещенка обыкновенная по пищевой ценности относятся к грибам четвертой категории и содержать до 40% серого протеина, 4% калия, более 3,8% жира, 2% углевод 1% фосфор, 6,5 % белка и более 20% углеродов, а также ценные аминокислоты. 

Этот гриб отмечается высоким содержанием микроэлементов и витаминов, по калорийности не уступают белому грибу. Ученные грибоеды отмечают, что вешенка обыкновенная обладает способностью выводить радиоактивные элементы из организма человека. 

Их же можно использовать для приготовлении различных блюд в свежем виде и консервировать на длительный срок, солить, мариновать, сушить и делать концентраты при помощи специальной технологи. 

Мы предлагаем вам бизнес в сотрудничестве по производству этих видов грибов на промышленной основе. 

Мы уверенны, что наше сотрудничество будет перспективным и взаимовыгодным. Для этого есть огромные природное ресурсы и возможности, мы с вами хорошо знаем что, конкуренция в бизнесе сыграет огромную роль, но в нашей республики пока не занимаются производством этих грибов на промышленной основе и нет никаких серьезных конкурентов. 

Эти виды, грибов имеет огромную спрос не только на рынке наши республики, но рынке страны, содружество как Казахстане, Киргизии, Украине , России и в других.
Желаем Удачи!
Калькуляция себестоимости для производства 1000 кг грибов сорта «Вещенка»
	I.  Материальное затраты:
	
	
	

	1
	Шелуха
	1300 кг.
	150 сум
	195000 сум

	2
	Термостойки полиэт./пакет
	5,45 кг.
	4500 сум
	24525 сум

	3
	Мицелия
	85 кг.
	1500 сум
	127500 сум

	4
	Прочие затраты
	1000 кг.
	50 сум
	50000 сум

	
	
	
	
	

	II. Энергоносители:
	
	
	

	1
	Эл. энергия
	225 квт
	42 сум
	9450 сум

	2
	Вода
	20 м/куб
	117 сум
	2340 сум

	3
	Отопления
	1000 м/куб
	15,50 сум
	15500 сум

	
	
	
	
	

	
	Зарплата
	1000 кг
	30 сум
	30000 сум

	
	Известь 
	30 кт.
	60 сум
	1800 сум

	
	Мель
	30 кт.
	60 сум
	1800 сум

	
	
	
	
	

	
	Итого затрат:
	
	
	457915 сум

	
	10% накидка 
	
	
	45791,50 сум

	
	Всего затрат:
	
	
	503706,50 сум

	
	
	
	
	

	
	Себестоимость 1 кг. грибов
	
	
	503,71 сум
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