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БИЗНЕС ПЛАН
Проект производства  Булочек, Маргарина, Мороженного и  Песочного печенья.

Ташкент – 2010 г.

1. Введение
Данное технико-экономическое обоснование (ТЭО) разработано с целью по​лучения финансового кредита для приобретения оборудования по производству линии по производству мороженного и реконструкции действующего здания цеха принадлежащего  ООО «__________».
Главной целью настоящего проекта является увеличение объемов производ​ства предприятия.
Реализация данного проекта предполагается осуществить путем внедрения мощности современного производства с использованием передовой технологии и оборудования Ввод оборудования в эксплуатацию приведет к увеличению произ​водства качественной продукции.
В настоящее время инициатором проекта обеспечена полная стартовая го​товность к установке технологического оборудования, имеются собственные свободные производственные и складские помеще​ния.
После проведения подготовительных работ, проектом предусмотрены мон​тажные и пуско-наладочные работы, связанные с установкой и пуском в эксплуа​тацию технологического оборудования.
Стоимость проекта составляет 952 718 000 сум, финансироваться за счет фи​нансового кредита.
Данный проект не имеет никаких вредных воздействий на окружающую сре​ду, так как в процессе работы оборудования не производит никаких вредных вы​бросов.
2. Заказчик проекта

2.1. Реквизиты, статус, структура, доля.
Разработчиком проекта выступает ООО «__________».
ООО «__________» создана в 2005 году и специализируется по перера​ботке сельскохозяйственных культур и производству  масла сыра и молочных изделий (ОКОНХ-____), осу​ществляет свою деятельность в соответствии с Уставом и законодательством Республики Узбекистан, форма организации, которого определена как общество с ограниченной ответственностью.

Общество прошло регистрацию  в инспекции по регистрации субъектов предпринимательства при  Хакимияте Сабир Рахимовского района г. Ташкента за №__________ от ________г.

Общая площадь производственного помещения составляет 3711 кв.м.
Местом регистрации предприятия является:
Республика Узбекистан, город Ташкент, С.Рахимовский район,  ул.__________, ___, дом __.

Основное производство расположено по адресу:

Республика Узбекистан, город Ташкент, С.Рахимовский район,  ул.__________, дом _.

Имеет расчетный счет ___________________ при городском филиале «Халк банк»а  г. Ташкента, МФО ______.
Имеет Свидетельство о включении в Государственный реестр юридического лица и государственный ордер и о присвоении идентификационного номера налогоплательщику: ИНН __________.

Устав предприятия перерегистрирован в  соответствии с Законом Республики Узбекистан «О предприятиях в Республике Узбекистан» в инспекции по регистрации субъектов предпринимательства С.Рахимовского района г.Ташкента за №_____  от _____________г. 

Согласно, предоставленного Устава, учредителями предприятия являлись, с долями вкладов:

1. И.Ф.Ш. - 235 000 сум (наличными), доля - 50%.

2. И.Ф.Ш.  - 235 000 сум (наличными), доля - 50%.
Уставный фонд предприятия  составлял 470 000 сум.

Согласно представленного изменения к уставу №2831 от 25.12.2005г. и учредительного договора уставный фонд предприятия  составляет 345 183 913 сум, .из которых взнос:

1. _________________ - 235 000 сум (наличными), доля – 0,068%.

2. ____________________ - 235 000 сум (наличными), доля - 0,068%.

3. «__________» Узбекско Иранская СП – 344 713 913 сум. (из них, 107 400 000 сум здания производственного цеха город Ташкент, С.Рахимовский район,  ул.__________, дом 2., и  производственное оборудование на сумму 237 313 913 сум.)

Предприятие возглавляет директор- __________,  родившийся   в городе Ташкенте ________ году. Паспорт _____ выдан Шайхантаурским РОВД от ________г.

Главный бухгалтер – ________________, родящаяся в  Яккабагском районе, Кашкадариньской  области ________ года. Паспорт ________ выдан Яккабагским РОВД от ____________г.

1. Органом по сертификации ООО «Tib standart servis»  выдан сертификат соответствия на песочное печенье, глазированное и не глазированные печенье с начинкой (весовое) № UZ SMT. ___________ от _______г. сроком действия до ____________г. 

2. Органом по сертификации ООО «Tib standart servis»  выдан сертификат соответствия на «Масло прибалтийское» молочно растительное со сливочным вкусом и на Маргарин с МДЖ 82%. Весовые в картонных коробках и в пачках по 200гр. Сертификат - UZ SMT. _____________ от ________г. сроком действия до ________________г. 

3. Органом по сертификации ООО «Tib standart servis»  выдан сертификат соответствия на Мороженное фруктовый лед по 60 гр. 1.«Малина», 2. «Персик», 3. «Черный чай» и сливочное мороженное по 80 гр. Сертификат - UZ SMT. ___________ от _______г. сроком действия до ____________г. 

А также, Центром Государственного сан. Эпид. Надзора г. Ташкента при Министерстве Здравоохранения Республики Узбекистан выдан Гигиенический Сертификат № ______ от ________г. сроком действия до ________г. на серийное производство Маргарин «Кулинар» 82% жир  1. В пачках по 200 гр. , 2. Весовой в картонных каробках. 

ООО «__________» является полностью самоуправляющей организацией с полно​мочиями заключения коммерческих сделок самостоятельно, основываясь на эко​номические критерии, имеет право заключать контракты с организациями, как отечественными, так и  зарубежными. 

Предприятие планирует получить кредит банка в сумме 150 млн.сум на реконструкцию существующего цеха принадлежащего предприятию. А также, кредит для приобретения технологической линии по производству мороженного в сумме 250,0 млн.сум. Предприятие планирует получить кредит со сроком на 5 лет с льготным периодом 6 месяцев по основному долгу с процентной ставкой не более 14% годовых.    

Общая сумма кредита составляет 400,0 млн.сум.

В данный проект ООО «__________» входит с до​левым вкладом, приведенным в ниже в таблице.
Доли вкладов
                     (в сумах)
	 
	ООО  «__________»
	Кредит  банка "Асака"
	ВСЕГО
	ДОЛЯ

	Здания и сооружения
	450 000 000
	 
	450 000 000  
	47,2%

	Технологическое оборудование 
	 
	250 000 000  
	250 000 000  
	26,2%

	Существующие технологическое оборудование
	50 000 000  
	 
	50 000 000  
	5,2%

	Реконструкция здания производственного цеха
	 
	150 000 000  
	150 000 000  
	15,7%

	ВСЕГО ФИКСИРОВАННЫЕ АКТИВЫ
	500 000 000  
	400 000 000  
	900 000 000  
	94,5%

	Рабочий капитал, включая:
	18 468 000  
	0  
	18 468 000  
	1,9%

	Денежные средства (согл баланса на 01.01.10г.)
	230 000  
	 
	230 000  
	0,0%

	Производсвенные запасы (согл баланса на 01.01.10г.) 
	18 238 000  
	 
	18 238 000  
	1,9%

	ПРОЧИЕ ФИНАНСОВЫЕ ИЗДЕРЖКИ, ВКЛ.:
	34 250 000  
	0  
	34 250 000  
	3,6%

	Проценты в льготный период
	28 000 000  
	 
	28 000 000  
	2,9%

	Страхование залога  (0,2%)
	5 000 000  
	 
	5 000 000  
	0,5%

	Регистрация договора залога в нотариусе (0,1%)
	500 000  
	 
	500 000  
	0,1%

	Оформление залога в кадастровой службе (0,15%)
	750 000  
	 
	750 000  
	0,1%

	ВСЕГО СТОИМОСТЬ ПРОЕКТА
	552 718 000  
	400 000 000  
	952 718 000  
	100,0%

	Участие собственных и заемных капиталов
	58%
	42%
	100%
	 


Предприятие  имеет и поддерживает в исправном состоянии инженерную ин​фраструктуру: подъездные авто и систему тепло-газо и электроснабжения.
Приводим сведения по амортизационным отчислениям зданий и сооружений, суще​ствующего и закупаемого оборудования.
Амортизационные отчисления

(в сумах)

	ОБЪЕКТ АМОРТИЗАЦИИ
	 
	Норма износа
	1 год
	2 год
	3 год
	4 год
	5 год

	Здания и сооружения
	600 000 000  
	5%
	2 500 000  
	2 500 000  
	2 500 000  
	2 500 000  
	2 500 000  

	Всего технологическое оборудование
	300 000 000  
	15%
	3 750 000  
	3 750 000  
	3 750 000  
	3 750 000  
	3 750 000  

	Финансовые издержки
	34 250 000  
	20%
	570 833  
	570 833  
	570 833  
	570 833  
	570 833  

	ВСЕГО
	1 084 250 000  
	 
	6 820 833  
	6 820 833  
	6 820 833  
	6 820 833  
	6 820 833  


2.2. Изучение рынков сбыта. Положение на рынке
В настоящее время переработка сельхозпродукции является одной из наи​более развитых отраслей пищевой индустрии Узбекистана, на цехах которой производится более 50% всего объемов пищевой продукции, вырабатываемой в республике.
Аналогичные предприятия промышленности имеются практически во всех областях республики. Наиболее крупные предприятия, которые имеют в технологическом цикле производства мощности по переработке сельхозпродукции, ко​торые расположены в Ташкентской области и в г. Ташкенте. 
В последние годы на крупных заводах и цехах было обновлены и введены в эксплуатацию новые оборудования.
Ввод в эксплуатацию на цехах новых технологических линий позволит эффективно использовать сырье и рабочую силу, а также увеличить объем выпуска продукции.
3. Стратегия проекта
Основной задачей стратегического развития предприятия, как и любой дру​гой компании, работающей в рыночных условиях, является достижение устойчи​вого роста одновременно с превращением в высококлассную и современную Ком​панию, способную:
1.Постоянно производить потребителям высококачественные продукты раз​личных видов путем успешной диверсификации.
2.Постоянно реализовывать инновационные решения в управлении произ​водственным процессом, маркетингом, кадрами и финансами.
3.Создать положительный имидж на рынке, и, в результате, обеспечить вы​сокую маржу прибыли.
Переход Республики Узбекистан к рыночным отношениям, обеспечение эко​номической независимости и расширение экспортного потенциала страны, требу​ет производства современной, качественной продукции, соответствующей между​народным стандартам.
Данный проект направлен на значительное увеличение потенциала Респуб​лики Узбекистан путем организации производства по выпуску импортозаменяющей продукции на территории Республики.
Целесообразность осуществления данного проекта обусловлена широким спросом на данный вид продукции как со стороны государственных предприятий и негосударственного сектора, так и со стороны широких слоев населения.
Как показали расчеты, по проекту имеет широкие сбытовые возможности, как в настоящее время, так и в перспективе.
Основными предпосылками и преимуществами данного проекта являются: Относительно простая, с коротким циклом, технология производства;
· Дешевая и достаточно квалифицированная рабочая сила;

· Большая емкость рынков сбыта;
· Наличие емкого внешнего потребительского рынка;

· Возможность экспорта продукции;
· Высокая стартовая готовность существующих помещений;
· Опыт менеджмента предприятия;

· Обеспеченность территории, на которой предполагается организовать производство необходимыми по проекту инженерными коммуникациями;

· Оптимальные сроки реализации проекта.

4. Рынок и концепция маркетинга

4.1.
Спрос и предложение
4.1.1. Структура и характеристика рынка. Характеристика продукции, её конкурентоспособность на рынке
Внутренний рынок пищевой продукции Узбекистана является как основной рынок для предприятия. 
Основными потребителями в республике являются: население: городское и сельское; учреждения государственного обеспечения.
Конкурентоспособность продукции, планируемого к производства на предприятии, обеспечивается исходя из следующих параметров:
· Использование нового и известного технологического оборудования;

· Низкие внутрипроизводственные издержки за счет низкой стоимости исходного сырья;
· гарантированное высокое качество выпускаемого изделия.

4.2.
Ценообразование
Пищевая продукция не являются монопольной продукцией. Цены на производимые продукции договорные. 
Затраты на производство и реализация продукции и формирование финан​совых результатов определяется на основании "Положения о составе затрат по производству и реализации продукции (работ, услуг) и о порядке формирования финансовых результатов» утвержденной Постановлением Кабинета Министров РУз от 05.02.1999 г. №54.
Формирование цены на отпускную (договорную) состоит из следующих эта​пов:
· определяются материальные затраты на единицу продукцию состоящие из
основного сырья с учетом транспортно заготовительных расходов, возвратных от​
ходов, энергетических затрат;

· составляется калькуляция, в которую входят ранее определенные                  матери​альные затраты, основная заработная плата рабочих, начисления на зарплату, затраты производственного характера (профилактика и ремонт оборудования),амортизация. Все это (производственная себестоимость) в совокупности с расхо​дами периода составляет оптовую цену предприятий.

4.3.
Ожидаемая конкуренция со стороны существующих потенциальных
местных производителей
Развитие производства в Республике в будущем дает нам задуматься о бу​дущем развитии отрасли в целом, и месте нашего предприятия на рынке. Но, тем не менее, мы готовы конкурировать с другими производителями аналогичной про​дукции в рамках здоровой конкуренции и находится в числе лидеров по производ​ству продуктов питания  в Республике.
В данной отрасли основными и важными факторами, влияющими на сбыт продукции являются: цена и качество продукции.
4.4.
Программа продаж, организация сбыта
Стратегия маркетинга. Изучение рынка и передовой опыт предпринимателей показал, что при организации или расширение производство необходимо посто​янно изучать конъюнктуру рынка.
Предприятие находится в том регионе, где осуществляются крупномасштаб​ные продажи. Оно же занимается вопросами сбыта продукции и сбора информа​ции непосредственно на местах.
Главными стимулирующими аргументами будут: - цена; - качество; - спрос,
Стратегия маркетинга основывается на качестве производимой продукции, конкурентоспособной цене, постоянном изучении спроса на данный вид продук​ции, гибкое реагирование на ситуации на рынке, возможность переориентации средств предприятия на наиболее рентабельное направление, и исходя из этого более гибкая тактика цен.
Проектом предполагается, что после приобретения и ввода в эксплуатацию оборудования и достижения мощности производства объем выпуска продукции составит:
	 
	количество при полной мощности
	Запасы готовой  продукции на конец периода
	Цена за единицу (UZS)

	Булочки (для хот дога и гамбургеров)
	195 000,0  
	1 комп.- 6 шт.
	2,0%
	500,0

	Маргарин
	260 000  
	кг
	2,0%
	2 500,0

	Мороженное
	6 500 000  
	шт
	2,0%
	400,0

	Песочное печенье
	520 000  
	кг
	2,0%
	2 700,0


Расчет плана продаж в натуральном и денежном выражении представлен в приложении № 3 и №4.
5. Материальные ресурсы

5.1. Классификация сырья, материалов, компонентов
Основным сырьем является:
	 
	Едн. изм.
	Норма расходов на 1 еденицу  
	Годовая  потребность

	ОСНОВНОЕ  СЫРЬЕ 
	 
	 
	 

	Булочки (для хот дога и гамбургеров)
	 
	1 комп.- 6 шт.
	 

	Мука
	кг
	0,33  
	65 000,00  

	Дрожи
	кг
	0,00083  
	162,50  

	Пленка
	шт
	1
	195 000  

	Маргарин
	 
	на 1 тонну
	 

	Пальмовое масло
	кг
	800,0
	208 000,00  

	Эмульгатор
	кг
	1,0
	260,00  

	Соль
	кг
	1,0
	260,00  

	Эссенция
	кг
	0,0200
	5,20  

	Коробка
	шт
	50,0
	325 000,00  

	Пленка
	шт
	50,0
	325 000,00  

	Мороженное
	 
	на 1 шт
	 

	Молоко
	кг
	0,0735
	477 941,18  

	Сахар
	кг
	0,0147
	95 588,24  

	Сухое молоко
	кг
	0,0074
	47 794,12  

	Пальмовое масло
	кг
	0,0044
	28 676,47  

	Какао
	кг
	0,0011
	7 169,12  

	Пакет (обертка)
	шт
	1,0
	6 500 000,00  

	Песочное печенье
	 
	на 1 кг
	 

	Мука
	кг
	0,83
	433 333,3  

	Сахар
	кг
	0,23
	121 333,3  

	Пальмовое масло
	кг
	0,13
	69 333,3  

	Чайная сода
	пачка
	0,03
	17 333,3  


В процессе производства используется основные и вспомогательные мате​риалы, производящиеся на отечественных предприятиях. 

Стоимость сырья и материалов на производственную программу представ​лены в приложении № 7.
5.2.2. Обеспечение энергоресурсами и газом
Для устойчивой и бесперебойной работы оборудования необходимо надеж​ный источник энергоснабжения, т.к. основную часть оборудования составляют машины, работающие на электричестве.
Существующая система электроснабжения общества является достаточной для обеспечения 100% производственной мощности оборудования для выпуска продукции и обеспечения электроснабжением административные помещения.
Цех располагает всей необходимой инфраструктурой.
Для работы оборудования других источников энергии не требуется.   Требуе​мое количество электроэнергии и газа на весь технологический процесс рассчи​тывалось исходя из мощности и потребляемого количества на единицу машин.

6. Месторасположение объекта
6.1. Характеристика выбранного участка
Местом регистрации предприятия является:
Республика Узбекистан, город Ташкент, С.Рахимовский район,  ул.__________, _____, дом __.

Основное производство расположено по адресу:

Республика Узбекистан, город Ташкент, С.Рахимовский район,  ул.__________, дом __.

Общество имеет и постоянно поддерживает в исправном состоянии инже​нерную инфраструктуру: подъездные автодорожные пути, систему тепло, и элек​троснабжения предприятия.
6.1.1.
Удаленность от рынков сырья и сбыта готовой продукции,
транспортные коммуникации
В целом территория предприятия очень удачно расположена к основным путям сообщения, и удобна для поставки сырья и сбыта готовой про​дукции.
6.1.2.
Оценка производственной и социальной инфраструктуры
Пожаротушение
Пожаротушение на территории производственного участка осуществляться с помощью огнетушителей.
Электроэнергия
Электропитание объектов производственного и непроизводственного назна​чения осуществляться от трансформаторной подстанции, расположенной на тер​ритории.
7. Производственный план

7.1.
Технологический процесс производства
Общая площадь территории цеха составляет 3711 кв.м. Общая технологическая схема предприятия состоит из следующих производ​ственных участков и цехов:
· хранение и подача сырья  в производство

· подготовительный цех производит прием сырья, взвешивание и в подачу их
в производство по следующей технологической схеме: 

· очистка сырья,

· Смешивание сырьевых компонентов.

· Формирование (булочек, печений) 

· Выпечка (булочек, печений), (кипячение) замораживание, формирование (мороженное) и т.д 

· В результате получается готовая продукция, которая передается к  обертыванию.

7.2.
Производственная программа с учетом 100% загрузки мощности
по годам в натуральном и денежном выражении.
Производственная программа на 1-й, 2-й, 3-й 4-й и 5-е года финансирования в нату​ральном и денежном выражении представлены в приложении № 3 и №4.
7.3. Технологическое оборудование
7.3.1. Перечень производственного оборудования по технологическому процессу: (существующее) 
	№
	Наименование

	1.
	Пастеризатор для сливок

	2.
	Насос центробежный для подачи сливок

	3.
	Клапан пневматический (дополнительная опция)

	4.
	Промежуточный бак с поплавковым регулятором

	5.
	Насос центробежный для пахты

	6.
	Промежуточный бак для пахты

	7.
	Промежуточный бак для пастеризованных сливок 

	8
	Сепаратор

	9
	Насос объемного типа для сливок

	10
	Диспергатор

	11
	Ванна нормализации

	12
	Насос объемного типа для сливок

	13
	Насос для жира

	14
	Жиротопка


7.3.
Обоснование выбора технологии и оборудования, преимущества и недостатки
После тщательного сравнения ценовых показателей и технологических па​раметров оборудования была выбрана ООО «BOTIR-ZUXRA» .
Оборудование, производимое этой фирмой, зарекомендовало себя как мно​гофункциональное, надежное в эксплуатации и приемлемое по стоимости.
Приобретаемое оборудование представляет собой современное, технологи​чески совершенное, экономически выгодное и экологически безопасное оборудо​вание.
7.4.
Перечень оборудования приобретаемых в рамках проекта машин
и оборудования
	№п. п.
	Наименование
	Ед. изм
	Кол-во
	Общая стоимость, сум

	1.
	Линия по производству мороженного в комплекте 
	комп
	1
	250 000 000 


Общая стоимость поставки оборудования, транспортные расходы, шеф-монтаж, пуско-наладочные работы и обучение персонала со стороны поставщика составляет 250,0 млн. сум.
Технологическое оборудование будет размещено в имеющемся производственном помещении, с подключением к внешним источникам электроэнергии.

7.5. Условия передачи ноу-хау, обучение персонала
Поставку оборудования планируется осуществить в течение 1 месяца,
Монтаж и пуско-наладка оборудования будет выполнены в течение 1 месяца.
Обучение персонала будет производиться на местах, параллельно с пуско-наладочными работами и включает в себя инструктажа по уходу, ремонту и со​держанию в соответствующем порядке оборудования, по ведению персонала в аварийных ситуациях, а также мероприятия по достижению и поддержанию тех​нологических показателей.
Качество поставляемого оборудования, отсутствие в нем дефектов, его при​годность для нормальной эксплуатации по назначению гарантируется производи​телем оборудования. Машины и их дополнительные детали гарантированы про​изводителем после полной установке в течение 12 месяцев.
8.
Организация производства и накладные расходы

8.1. Организационная структура маслоцеха
В соответствии с уставом общество, управляет Директор.
Функционирование производства предполагает наличие производственного персонала в количестве и административно-управленческого и инже​нерно-технического 32 человек.

	 
	Количество
	Месячная з/плата, сум 
	Всего в мес 

	Администрация
	 
	 
	 

	Директор
	1
	13 000  
	156 000  

	Гл.Бухгалтер
	1
	110 000  
	1 320 000  

	Зам.директор
	1
	100 000  
	1 200 000  

	Завсклад
	1
	80 000  
	960 000  

	Гл.механик
	1
	80 000  
	960 000  

	Охранник
	2
	80 000  
	1 920 000  

	Всего
	7  
	 
	4 596 000  

	Отчисления на соц. страхование 
	25%
	 
	1 149 000  

	Производ. персонал 
	 
	 
	 

	Рабочие 
	13
	80 000  
	12 480 000  

	Рабочие 
	10
	70 000  
	8 400 000  

	Механик
	2
	150 000  
	3 600 000  

	 
	 
	 
	 

	Всего
	25  
	 
	24 480 000  

	Отчисления на соц. страхование 
	25%
	 
	6 120 000  

	ИТОГО
	32  
	 
	36 345 000  


Накладные расходы (общецехские, административные) Накладные расхо​ды на полную мощность состоят из следующих основных статей расходов:
· заработная плата работников, не занятых непосредственно в производстве;

· транспортные расходы;
· налоги и другие отчисления, напрямую не входящие в себестоимость;

· затраты на плановое техническое обслуживание и ремонт оборудования;

· приобретение запасных частей и расходных материалов; Административно-
управленческий персонал:
9.
Трудовые ресурсы

9.1. Потребность в наличии трудовых ресурсов
Для работы на приобретаемом оборудовании потребуется набрать профес​сиональный состав персонала в количестве 6 человек.
10. Схема осуществления проекта
10.1 .Стадия осуществления проекта
Для эффективного осуществления проекта планируется проведение следующих мероприятий:
1. Проведение маркетинговых исследований рынка масложировой продукции
на предмет выявления потребностей рынка в необходимой продукции;
2. Изучение возможностей по производству импортозаменяющей продукции;
3. Маркетинговые исследования рынка производимых сырьевых материалов
на предмет их приобретения, по возможности, без торговых посредников;
4. Разработка стратегии и бизнес-плана по выпуску продукции, анализ рынка сбыта;
5. Согласование схемы поставки оборудования, сырьевых, расходных и            упаковочных материалов с Поставщиком;
6. Организационные мероприятия по подготовке существующих                   производственных помещений для установки и размещения приобретаемого технологического оборудования, в соответствии с рекомендациями Производителя;
7. Заключение контракта с поставщиком оборудования и приобретение нового оборудования, организационные мероприятия по привлечению и подготовки
производственного персонала;
8. Монтаж, пуско-наладка оборудования
9. Обучение персонала;
10. Запуск машин;
11. Реализация готовой продукции.
10.2.
График осуществления проекта
Время, необходимое для реализации проекта составляет 2 месяца.
Следует отметить, что руководством нашего предприятия значительная часть работ по проекту (мар​кетинговые исследования определение производителя и поставщика технологи​ческого оборудования, сырья и расходных материалов, проектно-конструкторские вопросы, и ряд других мероприятий) уже проведена.
Проведение монтажно-наладочных работ и набора производственного пер​сонала потребуется 1 месяц.
10.3.
Бюджет осуществления проекта
Финансирование проекта намечается осуществить за счет привлекаемых средств в кредит в суммах.
Стоимость (бюджет) проекта составляет 952 718 000 сум.
11. Финансовый план

11.1. Расчет прибылей и убытков
В расчете прибылей и убытков налоги и другие отчисления учтены по разде​лам их применения.
При составлении расчета о прибылях и убытках учитывалось, что предпри​ятие является плательщиком единого налогового платежа (7% от объема продаж). 
Убытки в течение всего горизонта планирования производственной деятель​ности предприятия не наблюдаются.
Таблица денежных потоков по проекту представлена в приложении № 13.
11.2. Периодичность выплаты налогов и отчислений
	Наименование налогов и отчислений
	Периодичность выплаты

	Единый соц. платеж
	Ежемесячно

	Единый налоговый платеж
	Ежемесячно


12. Выводы

12.1. Основные достоинства и недостатки проекта
Реализация проекта позволит:
· Увеличить выпуск производимой продукции;

· создать новые рабочие места;

· обеспечить экологически чистое производство;

· удовлетворить потребность потребителей данной продукции;

· выпускать импортозаменяющую продукцию;

· Удовлетворение потребностей рынка продукцией высокого качества.

Как было указано выше, данный проект позволяет наладить не только произ​водство высококачественной продукции на территории Республики Узбекистан, но и в перспективе уменьшить отток валютной выручки Республики Узбекистан.
Проведенный анализ спроса и его тенденций позволяет сделать выводы о высоком потенциале рынка для продукции предприятия. Предполагаемая к выпус​ку продукция имеет стабильный спрос на рынке и в связи с этим, не будет каких-либо затруднений, связанных с реализацией готовой продукции.
Прогноз потоков наличности показывает достаточность поступлений денеж​ных средств для погашения основного долга и процентов, а также для осуществ​ления хозяйственной деятельности.

12.2. Риски и аспекты неопределенности
Анализ существующего положения на рынке позволяет сделать вывод, что данный рынок развивается достаточно быстрыми темпами.
Это показывает на минимальную вероятность неопределенного поведения рынка в плане реализации.
Основным риском в реализации данного проекта может стать несвоевремен​ная поставка хлопковых семян.

Другим риском, могущим оказать отрицательное воздействие на проект, яв​ляется производственный риск, т.е. риск, связанный с повышением цен на транс​портные перевозки, энергоносители, рабочую силу, что, в конечном счете, отра​зится на себестоимости продукции.

(Подробные расчеты прилагаются в табличной форме.)

